MAISON SEGUIN-MANUEL

Pouilly-Vinzelles
Vieilles Vignes, Blanc, 2019
[VIGNES |

Origine du vin : Négoce

SITUATION
Situé dans la moitié supérieure du coteau face a l'est

TERROIR
sol argilo-calcaire du jurassique.

A LA VIGNE
Labour des sols, utilisation de produits agrées en agriculture biologique.

VINIFICATION & ELEVAGE

VINIFICATION
Fermentation en fOts de chéne apres débourbage statique

ELEVAGE
Elevage sur lies en flts de chéne durant un an

Teneur en alcool : 13 % vol.

DEGUSTATION & SERVICE

DEGUSTATION
Derriére sa robe or pale, le nez révele des arébmes de fruits estivaux bien mdrs, type poire et péche. En

bouche, ce fruit est mis en valeur par une trame tendue et saline caractéristique de ce terroir. Le vin se
termine sur des nuances grillées.

Potentiel de garde : 2 a3 3 ans

SERVICE

10-12°C

ACCORDS METS-VINS

Parfait pour un bel apéritif, il se mariera aussi trés bien avec tout type de viande blanche, de charcuterie
ou fruits de mer.

NOTRE ENTREPRISE

Reprise en 2004 par Thibaut Marion, cette maison fondée en 1824 déploie une gamme représentative des
terroirs de Bourgogne, des appellations régionales aux grands crus. Un soin particulier est apporté a
I'élaboration artisanale de chaque cuvée dans le respect de I'environnement et de l'identité d'origine des
raisins.

Date de création/reprise : 1824 -
Surface totale du domaine : 8.5ha
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